TEMATICA
pentru examenul de biolog, biochimist, chimist specialist

specialitatea CHIMIE SANITARA
(alimente, apa, aer)
I. PROBA SCRISA

II. PROBA PRACTICA

I. PROBA SCRISA

1. Spectrofotometria de absorbtie (atomica, in vizibil, in ultraviolet si fluorescenta).
2. Metode cromatografice: cromatografia de absorbtie, repartitie si schimb ionic, cromatografia de lichid de inalta performanta, cromatografia in faza gazoasa, cromatografia plana.
3. Sursele de apa in natura si caracteristicile lor.
4. Metode de tratare a apei in vederea potabilizarii.
5. Apa potabila: conditii de potabilitate.

6. Clasificarea sanitara a apelor.

7. Clasificarea poluantilor din aer in raport cu efectele asupra sanatatii omului.

8. Surse de poluare a aerului.
9. Proteinele: compozitie, clasificare, valoare nutritiva; aminoacizi esentiali.
10.  Lipidele: compozitie, clasificare, valoare nutritiva; acizi grasi esentiali.
11.  Glucide: compozitie, clasificare, valoare nutritiva.
12.  Lapte si derivate din lapte: compozitie, clasificare, valoare nutritiva, alterare, insalubrizare, control chimico-sanitar.
13. Carne si preparate din carne: compozitie, valoare nutritiva, alterare, insalubrizare, control chimico-sanitar.

14. Cereale si produse derivate din cereale: compozitie, valoare nutritiva, alterare, insalubrizare, control chimico-sanitar.

15. Legume, fructe si produse din legume si fructe: compozitie, valoare nutritiva, alterare, insalubrizare, control chimico-sanitar.

16. Produse zaharoase (dulciuri): compozitie, valoare nutritiva, alterare, insalubrizare, control chimico-sanitar.
17. Grasimi alimentare: compozitie, valoare nutritiva, rancezire, control chimico-sanitar.

18. Bauturi nealcoolice si alcoolice: compozitie, valoare nutritiva, insalubrizare, control chimico-sanitar.

19. Aditivi alimentari: clasificare, influente asupra alimentului si consumatorului (exemple); control chimico-sanitar.

II. PROBA PRACTICA

1. Metode de recoltare si conservare a probelor de apa pentru analiza fizico-chimica.
2. Determinarea substantelor oxidabile din apa.
3. Determinarea duritatii calciului si magneziului din apa.

4. Determinarea azotatilor si azotitilor din apa.
5. Determinarea clorului rezidual liber si legat din apa.
6. Determinarea pesticidelor din apa.
7. Determinarea suspensiilor din aer.
8. Determinarea SO2 si NO2 din aer.
9. Determinarea continutului de apa din alimente.

10. Mineralizarea pe cale uscata (determinarea cenusii) si pe cale umeda a alimentelor.

11. Determinarea proteinelor din alimente.

12. Determinarea lipidelor totale din alimente.

13. Determinarea zaharului direct reducator si total din alimente.

14. Controlul fizico-chimic al laptelui si produselor lactate.

15. Controlul fizico-chimic al carnii si preparatelor din carne.

16. Controlul fizico-chimic al derivatelor din cereale.

17. Controlul concentratiei de alcool etilic in bauturi.

18. Controlul calitativ si cantitativ al colorantilor sintetici din alimente.

19. Determinarea acidului benzoic si benzoatilor din alimente.

20. Determinarea pesticidelor organofosforice din alimente.
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